Auszug aus unseren Geschaftsbedingungen

Aus § 1:

Aus § 2:

Aus § 3:

Aus §4:

Aus § 5:

Aus § 6:

Die Kindermenis werden aus frischen Zutaten unter Verwendung von
Halbfertigprodukten hergestellt. Kinstliche Zusatzstoffe und Lebensmittel die
bekannte Allergien hervorrufen konnen, werden gekennzeichnet.

Aus betriebsinternen Griinden kann der Speiseplan eine kurzfristige Anderung
erfahren. Wir werden Sie dann jedoch telefonisch davon in Kenntnis setzen.

Aus Grunden der Personalplanung kann der Kunde mit einer Frist von 2 Wochen die
Liefervereinbarung kiindigen ( mindlich oder per Fax )

Da wir sehr genau disponieren mussen, bitten wir um eine Vorbestellung bis
Mittwoch 12.00 Uhr der Vorwoche.

Die Transportbehalter werden von uns am nachsten Liefertag grob gereinigt
wieder mitgenommen.

Die Speisen werden in den folgenden Kooperations-Betrieben nach den EG
Hygienevorschriften (HACCP) zubereitet:

Kreative Gemeinschaftsverpflegung - Rainer Bothe GmbH & Co. KG
Handelsregister Hamburg, HRA 110852, Geschaftsfuhrer: Rainer Bothe

Betriebsstatte: Betriebsrestaurant im Ballettzentrum Hamburg - John Neumeier
Betriebsleiter und stellv. Geschaftsleiter: Torsten Frohling

Caspar-Voght-Str.54, D-20535 Hamburg-Hamm

Tel.: 040-21 98 13 11, Fax Produktion: 040-21 98 13 10, E-Mail: t.froehling@kreativegv.com

Buro / Verwaltung: Basselweg 96 D-22527 Hamburg
Tel.: 0172-45 28 44 7, Fax Verwaltung: 040-54 30 22, E-Mail: kreativegv@aol.com

Zweigstelle Halstenbek

Mensa in der Grundschule Bickbargen

Betriebsleiter: Rainer Dreblow

Bickbargen 115, D-25469 Halstenbek

Tel.: 04101-37 46 026, Fax: 04101-37 46 341, E-Mail: r.dreblow@kreativegv.com
Website: www.kreative-gemeinschaftsverpflegung.de

Koch- & Verpflegungscenter Bernd Garlisch,
Betriebsrestaurant Deutsche Telekom Hamburg, Kieler Str.499, 22525 Hamburg, Tel: 040 /
5490-1858 / Fax: 040 / 5490-1857


mailto:r.dreblow@kreativegv.com

