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Speiseplan KW 14
Mo Kase- SoRe GL (weizen), SL, MP ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
30.03. mit Brokkoli

*Bio- Parboiled-Reis

und *Bio- Gurkensalat wmo

Dessert. Kleiner Schoko- Brownie Mp, El, GL (Weizen)

?li 03 Gebackenes Lachsfilet, cL (weizen) ’ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
R aus nachhaltigem Fang
Veggie: Back- Camembert wmp, GL (weizen)
mit *Bio- Finger-Mohren,
und *Bio- Kartoffelbrei wp
Dessert.  -------
Mi *Bio- Puten-Geschnetzeltes
01.04. Veggie: Geschnetzeltes aus weizen & Pilzen GL (Weizen)
in *Bio- Tomaten-Sahne-SolRe sL, mP
mit *Bio- HOrnli-Nudeln 6L (weizen)
und *Bio- Beete-Apfel-Rohkost wmo
Dessert. Obst
Do *Bio- Rote-Linsen-Suppe ‘Mercimek™ s.
02.04. mit *Bio- Paneer-Kdse wp
Sesam, Kartoffel- Wurfeln,
und *Bio- Laugenbaguette cL (weizen)
Dessert. Obst
Fr
03.04.

Feiertag

MMMH KLY
LeCker

Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus dkologischem Anbau, DE-OKO-006



