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Speiseplan 15. KW DGE-zertifizierte Menulinie @l
Mo
06.04.

Feiertag

Schwadbische Eier- Spéatzle oL (weizen)

Di ——
07.04. mlt" Bio Tom.oten?o&.e, sL
gerosteten *Bio- Kurbiskernen,
und *Bio- Mdhren-Sticks
Dessert. Drei Mini- Doppel-Kekse GL (weizen), MP
Mi “Valess™ -Schnitzel aus Milch Ei, cL (weizen, Hafer), MP
08.04. mit *Bio- Gurken-Quark-Dip, wp
Petersilien- Kartoffeln
und *Bio- Karotten-Apfel-Salat
Dessert. -------
Do Hihner- Frikassee st GL (weizen), MP
09.04. Vveggie: Tofu- Frikassee oL (weizen), sL, MP, I
mit *Bio- Erbsen,
*Bio- Natur-Reis
und *Bio- Paprika-Knabber
Dessert. Obst
Fr In Eihiille gebratenes Seelachsfilet c. (weizen), Fi, Mo
10.04. aus nachhaltigem Fang

Veggie: Eier- Omelette wr
mit Krduter- Mais aus der Pfanne
und *Bio- Kartoffelbrei wp

Dessert. *Bio- Blaubeer-Quark mit Chia wp

Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.
Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo

ausgezeichnet.
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Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



