Kreativ A

Gemeinschaftsverpflegung \j;va
30.03.-03.03.2026 1l
Speiseplan 14. KW DGE-zertifizierte Menulinie @l
Mo Kdése- SoRe GL (weizen), SL, MP

30.03. mit Brokkoli

*Bio- Natur-Reis

und *Bio- Gurkensalat wo

Dessert. Kleiner Schoko- Brownie MP, El, GL (Weizen)

?li 03 Gebackenes Lachsfilet, cL (weizen) ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
R aus nachhaltigem Fang
Veggie: Back- Camembert wmp, GL (Weizen)
mit *Bio- Finger-Mdhren,
und *Bio- Kartoffelbrei wp
Dessert:  -------
Mi *Bio- Puten-Geschnetzeltes
01.04.

Veggie: Geschnetzeltes aus weizen & pilzen GL (Weizen)
in *Bio- Tomaten-Sahne-Solde sL, mpP

mit Vollkorn- Nudeln 6L (weizen)

und *Bio- Beete-Apfel-Rohkost wmo

Dessert. Obst

Do *Bio- Rote-Linsen-Suppe ‘Mercimek™ s.

02.04. mit *Bio- Paneer-Kdse wp

Sesam, Kartoffel- Wurfeln,

und *Bio- Laugenbaguette L (weizen)

Dessert. Obst
Fr
03.04. .

Felertag
MMM Hy
Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com Lecker

bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.
Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo
ausgezeichnet.

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



