Kreativ A

Gemeinschaftsverpflegung \ivj._/
13.04.-17.04.2026 1
Speiseplan 16. KW DGE-zertifizierte Menulinie ‘\?‘\
Mo *Bio- Rote-Linsen-Sof3e ‘Bologneser Art’

13.04. mit Reibekdse, wmp
Vollkorn- Nudeln 6L (weizen)

und *Bio- Gurken-Sticks

Dessert. Marmor- Kuchen GL (Weizen), El

. Drei Gemiuise- Kéttbullar &
Di aus Erbse, Mais, Méhre

14.04. it brauner *Bio- RahmsoRe, P, st

*Bio- SURkartoffelbrei wmp

und *Bio- Chinakohl
mit JOghUI’t— Dressing nach Art des Hauses MP, El, MO

Dessert. = --—-——————-

*Bio- Puten-Gyros Gt (weizen), MP ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
15.04. Veggie: Valess™ - Milchstliickchen-Gyros

GL (Weizen, Hafer), SL, MP, EI

in heller *Bio- Lauch-SolRe wMP, GL (Weizen)

mit *Bio- Natur-Reis und *Bio- Kraut-Salat wmo

Dessert:. Obst

Do Paniertes Schollenfilet L (weizen)

16.04. ©us nachhaltigem Fang
Veggie: Frischkdse- Schnitte oL (weizen), MP, EI

mit *Bio- Mdhren in *Bio- Milchsol3e, &L (weizen), MP, SL

Salzkartoffeln und *Bio- Tomatensalat wo
mit gerésteten *Bio- Sonnenblumen-Kernen

Dessert. Obst

Fr Brokkoli-Creme-Suppe GL (weizen), SL, MP

17.04. mit *Bio- Kartoffel-Wurfeln,
Back- Erbsen wp, El, GL (Weizen)

und *Bio- Ciabatta-Brot GL (Weizen)

Dessert. *Bio- Erdbeer-Quark wmp Moy
Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com lecker
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30
Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.

Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo
ausgezeichnet.

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



