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Speiseplan 22. KW DGE-zertifizierte Menulinie @l
Mo
25.05.

Feiertag

Polenta- Gnocchi GL (weizen)

2D(I5.05. mit *Bio- Champignon-SahnesolRe, cL (weizen), MP, SL
*Bio- M&hren-Knabber
und *Bio- Kurbiskerne zum Streuen
Dessert: Zitronen- Kuchen GL (Weizen), MP, El

Mi Frikadelle mit Seelachs L (weizen), MP, MO, Fi

27.05. aus nachhaltigem Fang
Veggie: Bratling aus hellem Gemise Mo, GL (Weizen)
(Schwarzwurzel, Blumenkohl, Jackfruit)
mit *Bio- Erbsen in *Bio- Milchsolde, wmp, GL (Weizen), SL
Salzkartoffeln
und *Bio- Rote-Beete-Apfel-Rohkost wmo
Dessert. =~ --------

Do Dunkles *Bio- Puten-Gulasch cL (weizen)

28.05. Veggie: Dunkles Krauter- Gulasch cL (weizen)
auf Basis von Weizen und Pilzen
mit roten *Bio- Paprika-Wurfeln,
*Bio- Natur-Reis
und *Bio- Gurkensalat wmo
Dessert. Obst

Fr Purierte *Bio- Kartoffel-Suppe s. wp

29.05. mit *Bio- Lauch-Einlage,

Knusper- Back-Erbsen aL (weizen), EI
und kleinen *Bio- Brétchen 6L (weizen)

Dessert. Maracuja- Quark mit *Bio- Chia MP

Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.
Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo

ausgezeichnet.

MMM Hy
LECKER

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



