Kreativ A

Gemeinschaftsverpflegung \ivj._/
08.06.-12.06.2026 1
Speiseplan 24. KW DGE-zertifizierte Menulinie ‘\?‘\
Mo *Bio- Sonnenblumen-Hackpfanne L (weizen)

08.06. mit *Bio- Hokkaido-Wdurfelchen,
*Bio- Klrbiskerne zum Drlberstreuen,

Vollkorn- Spirelli-Nudeln L (weizen)

und *Bio- Gurken-Knabber

Dessert.  *Bio- Milchreis wmp

Krduter- Ruhrei aus dem Pféinnchen e, vp

gl9.06. mit *Bio- Rahmspinat, wp, GL (weizen), sL
Salzkartoffeln
und *Bio- Kohlrabi-Apfel-Rohkost wmo
Dessertt — --———-——---

Mi Hithner- Frikassee GL (weizen), MP

10.06. Veggie: Frikasseé mit *Bio- Tofu wp, sy, GL (Weizen)

mit *Bio- Erbsen,

*Bio—- Natur-Reis

und *Bio- Tomatensalat wmo

Dessert: Obst

Do Gebratenes Seelachsfilet cL (weizen), MO, MP
11.06 aus nachhaltigem Fang

Veggie: Schwarzwurzel- Karreé L (weizen), MP, SE

mit gedunsteten *Bio- M&hren-Scheiben,

*Bio- Kartoffelbrei wp
und *Bio- Sesam-Topping

Dessert. Obst

Fr Plrierte *Bio- SURkartoffel-Suppe wr,sL

12.06. mit *Bio- Blumenkohl,
Knusperbrot- Wurfel 6L (weizen)

und *Bio- Laugenbaguette aL (weizen)

Dessert. *Bio- Vanille-Quark wp MMMuny
Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com LeckeR

bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30
Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.

Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo
ausgezeichnet.

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



