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Gemeinschaftsverpflegung \iva
17.08.-21.08.2026 1
Speiseplan 34. KW DGE-zertifizierte Menulinie \?‘\
Mo ‘Baked- Beans” - Weifle *Bio- Bohnen

17.08. in *Bio- TomatensofRe sL
mit *Bio- Sonnenblumenkerne zum Drliberstreuen,

*Bio- Natur-Reis

und cremigem *Bio- WeilRkohlsalat wmp

Dessert. Zwei Orangen-Taler-Kekse GL (Weizen, Gerste), MP, El, SJ

. Panierte Gemuse- Frikadelle wo, GL (weizen)
Di (schwarzwurzel, Jack-Fruit, Blumenkohl)

18.08. it *Bijo- Béchamel-Blumenkohl, wp, sL, GL (Weizen)

Salzkartoffeln

und *Bio- Tomatensalat wmo

Dessert.  --——----

SoRe ‘Bologneser Art mit Tofu, sy, st

19.08. Raspel- Kase, wmp
Vollkorn- Nudeln GL (weizen)

und *Bio- Gurken-Melonensalat wmo

Dessert. Obst

Do Hirse- Medaillon cL (weizen), MP, SL
20.08. mit gedunsteten *Bio- M&hrenscheiben

und Kartoffelbrei wp

Dessert. Obst

Fr Purierte Kartoffel-Creme- Suppe wp
21.08. mit *Bio- Porree-Wurfeln

und *Bio- Fladenbrot mit Sesam 6L (weizen)

Dessert. *Bio- Erdbeer-Quarkspeise wmp

MMM Hy
Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com Lecker

bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30
Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.

Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo
ausgezeichnet.

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



