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24.08.-28.08.2026 1l
Speiseplan 35. KW DGE-zertifizierte Menulinie @l

Mo *Bio- Champignon-Creme-Sof3e GL (Weizen), MP

24.08. mit Vollkorn- Nudeln, &L (weizen)
*Bio- KUrbiskerne zum DrUberstreuen

und *Bio- Gurken-Knabber

Dessert. Mini- Schoko-Brownie GL (Weizen), MP, El

“Like-Chicken- Schnitzel” aus erbse & weizen 6L (Weizen)

ZD; 08 mit grinen Bohnen in *Bio- Milchsof3e, wmp, GL (weizen)
7 salzkartoffeln
und *Bio- Karotten-Apfel-Salat
Dessert. ~ ---—---
Mi *Bio- TomatensoRRe sL

26.08. mit Hirten-Kdase-Wiirfel, wr

*Bio- Natur-Reis und Eisbergsalat

mit Joghurtdressing nach Art des Hauses MO, El, MP

Dessert. Obst

Do Polenta-Spinat- Tasche cL (weizen), MP

27.08. mit *Bio- Zucchini-Quark-Dip wmp
und SuRkartoffelbrei wmp

Dessert. Obst

Fr *Bio- Sonnenblumenkern-Hack

28.08. in M6hren-Kokos- Sol3e
mit *Bio- Vollkorn-Bulgur L (weizen)

und % *Bio- Paprika zum Selberschneiden

Dessert. Blaubeer- Quarkspeise mit *Bio- Chia wp

MMM Hy
Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com Lecker

bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30
Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.

Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo
ausgezeichnet.

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



