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Gemeinschaftsverpflegung

31.08.-04.09.2026
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31.08.

“Arrabiata’ - Tomaten-SoRRe s.

mit *Bio- Natur-Reis,

*Bio- Sonnenblumenkerne zum Druberstreuen
und *Bio- Gurken-Salat wmo

Dessert. Griel3brei  GL (Weizen), MP

Di
01.09.

Gebackenes Seelachsfilet L (weizen)
aus nachhaltigem Fang

Veggie: Knusperfilet "Fisch vom Feld”  GL (weizen)
aus Schwarzwurzel, Jackfruit, Blumenkohl

mit warzigem Krduter- Zuckermais,
*Bio- Kartoffelbrei wmp
und *Bio- Réstzwiebeln zum Streuen GL (Weizen)

Dessert.  --—----

Mi
02.09.

*Bio- Rahm-Gulasch
mit *Bio- Rindfleisch, wmp, GL (weizen)

Veggie: Kicher-Erbsen- Rahm-Gulasch L (weizen), Mp

rotem *Bio- Paprika,
Vollkorn- Nudeln 6L (Weizen)
und Moéhren- Knabber-Sticks

Dessert. Obst

Do
03.09.

Gemiuse- Frikadelle cL (weizen)
aus Kurbis, RUben, M6hren

mit Brokkoli in *Bio- MilchsolRe, Mp, GL (weizen), SL
Salzkartoffeln und *Bio- Krautsalat mit Sesam

Dessert. Obst

]

Fr
04.09.

Plrierte *Bio- SuR-Bataten-Suppe s. vp
mit *Bio- Kartoffel-Wurfeln
und Schweriner *Bio- Laugenbrot L (weizen)

Dessert. *Bio- Mango-Orangen-Quark wp

Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

Unser Speiseplan entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fur die Verpflegung in Kitas”.
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Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit dem Lsée -Logo
ausgezeichnet.

Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus 6kologischem Anbau, DE-OKO-006



